Sciitzengaxten

Schokoladen-Erdbeerschnit

Rezept-Kreation von Rolf Caviezel

Zutaten Zubereitung

Zutaten (fiir 4 Personen) Geriebener Teig

Geriebener Teig Alles schnell zu -elnem Telg‘ verarbeit
ausrollen, auf ein Backpapier und da

150 g Mehl dass ca. 1 cm Rand darum herum au

- Prise Salz Teig mit Backpapier abdecken und b

50 g Zucker backen.

100 g Butter

1 Stiick Ei 1. Belag

Rahm aufkochen, Schokolade beiflig
Kuchen verteilen, 3-4 Stunden fest w



1. Belag

100 Rahm

200 Dunkle Schokolade

2. Belag

100 ml Rahm

50 ml Milch

50 ml Landbier

20 g Zucker

2 Stiick Eier

1 Blatt Gelatine, im kalten Wasser
eingeweicht

250 g Erdbeeren

kleiner Bund Basilikum

Sauce

140 g Erdbeeren

40 ml Wasser

10 g Zucker

2. Belag

Alle Zutaten, ausser der Gelatine, in
eines Schneebesens gut verriihren. L
unter standigem Rihren bei schwacl
abrihren, am Schluss die Gelatine be
dem 1. Belag verteilen und fest werc

Erdbeeren
Erdbeeren in Viertel und den Basilikt
dem Servieren auf der Schnitte verte

Sauce
Alle Zutaten in einen Massbecher ge
Sauce verarbeiten.

Anrichten
Salat auf dem Teller verteilen und di

Das passende Getrank

Das Landbier verdient seinen Namer
u-’ll'ltergérige und Culinarium-zertifizie
dukt aus der Region: gebral
tschiweizer Landwirten, bestem Sc
mm e_'i.m sowie Ribelmais aus der
Lag Eqng vollendet das samtig b
goldgelbe Bier mit dem Ge
d feinem Ribelmais verw
unden n Biergeniesser.
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