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Risotto San Gallo
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Zutaten Zubereitung
Zutaten (fiir 4 Personen) Zubereitung
s dl Bier Olivendl in der Pfanne erwarmen, Zwiebel andiinsten, den gewaschenen
- Reis beigeben und mitdiinsten mit etwas Bouillon abléschen und auf
1 Stiick Brot .
kleiner Stufe kochen.
100 g Pilze
3 di Rindsbouillon Unter standigem riihren immer wieder Bouillon beigeben. Wenn diese
3 dl Weisser Engel oder fertig ist das Bier deziliterweise beigeben.
Santisbier
3 EL Parmesan Wenn der Reis weich ist vom Feuer nehmen und den Parmesan und die

EL Butter Butterflocken darunterziehen.




Das passende Getrank

Das kellerfrische Santisbier ist so charaktervoll, wie es sein Name
vermittelt. Ein unfiltrierter, goldener Biergenuss, mit dezenter
Hefeblume, leicht stisslicher Malz- und feinbitterer Aromahopfennote.
Urspriinglich im Geschmack und international anerkannt. Benannt nach
einem Berg, ist dieses Bier der wahrhaftige Gipfel des Genusses.
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