
1  Mango  

160 g Magerquark 

1/2   Limette (davon den Saft)  

100 ml Exotic Bier  

1/2  Stück Granatapfel davon die

Kerne 

Zutaten
Zutaten (für 4 Personen)

Zubereitung
Mango schälen, davon 200 g Mangofleisch in einen Mixbecher geben,
die restliche Mango in kleine Würfel schneiden und als Garnitur
verwenden. Magerquark, Limettensaft und das Bier in den Mixbecher
beigeben und mit dem Mixer zu einer homogenen Masse verarbeiten. In
ein Schälchen geben und mit dem Kernen ausgarnieren.

Mango-Limetten Creme mit Granatapfelkernen mit Exotic
Alkoholfrei

Rezept-Kreation von Rolf Caviezel



Das passende Getränk
Schützengarten Exotic vereint fruchtige Mango und exotische Maracuja
mit der sanften Würze von alkoholfreiem Bier zu einem erfrischend-
leichten Genuss. Dezente Zitronennoten und ein Hauch natürlicher Süsse
verleihen diesem Biermischgetränk seinen unverwechselbaren
Charakter. Ob als Begleiter für sonnige Tage oder als kleine Auszeit im
Alltag - Schützengarten Exotic bringt tropische Frische in jeden Moment.
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